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hmoty

Ing. Šárka Zahálková



Druhy výrobků

1. Vaječné věnečky

2. Karamelové větrníky

3. Kávové banánky

4. Labutě

5. Mraky

6. Vaječné pečivo

7. Dorty



1. Vaječné věnečky

• Tvar věnečku

• Plněný žloutkovým 
tukovým krémem

• Potažený fondánovou  
(čokoládovou ) polevou



2. Karamelové větrníky

• Kulatý tvar, spirálovitý s

ukončením uprostřed

• Plněný žloutkovou a 
karamelovou šlehačkou

• Potažený karamelovým 
fondánem



3. Kávové banánky

• Tvar tyčinky

• Plněný žloutkovým 
tukovým krémem s 
kávovou pastou

• Potažený fondánovou

(karamelovou) polevou,

konce mohou být  
máčené v CKP



4. Labutě

• Horní část korpusu na 
větrníky příčně 
rozříznutá  na křídla

• Krk a hlava stříkané 
řezanou trubičkou

• Plněné bílou šlehačkou



5. Mraky

• Tvar řezů

• Plněný bílou šlehačkou

• Přestříkané CKP nebo 
sypané moučkovým 
cukrem



6. Vaječné pečivo

• Různé tvary stříkané 
hladkou trubičkou nebo 
roztírané přes šablony

• Sladké je sypané 
moučkovým cukrem s 
vanilkou

• Slané je sypané solí a 
kmínem



7. Dorty

• Sesazené kulaté pláty z 
pálené hmoty roztírané 
na pečící papír

• Různé náplně, např.  
švestková povidla, bílá 
šlehačka

• Zdobené jádrovinami
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