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Druhy výrobků
1. Margaretky

2. Třené linecké s marmeládou

3. Třené růžičky

4. Oříškové pusinky

5. Oříškové piškoty

6. Žloutkové piškoty



1.Margaretky
� Kulatý tvar
� Světle žluté
� Spodní část tvoří kolečko 

z pevného lineckého 
těst, na které je 
nastříkám věneček ze 
třeného lineckého těsta.

� Povrch sypaný 
moučkovým cukrem.

� Střed je plněný 
marmeládou.



2. Třené linecké s marmeládou
� Různé tvary – rohlíčky, 

tyčinky,banánky,věnečky

� Světlé nebo kakaové

� 2 korpusy slepené 
marmeládou.

� Povrch přestříkaný , 
máčený,polo máčený  
nebo  jen konce máčené 
v CKP nebo bílé polevě



3. Třené kytičky
� Světlé nebo kakaové

� Stříkané řezanou 
trubičkou do tvaru 
kytičky.

� Střed zdobený 
marmeládou.



4. Oříškové pusinky
� Světle šedé s viditelnými kousky jádrovin

� Stříkané hladkou trubičkou do tvaru malých kulatých 
pusinek.

� Střed zdobený lískovým oříškem.



5. Oříškové piškoty
� Světle šedé s viditelnými kousky jádrovin.

� Tvar tyčinky s rozšířenými konci.

� Povrch sypaný strouhanými oříšky.



6. Žloutkové piškoty
� Světle žluté

� 2 korpusy stříkané hladkou trubičkou do tvaru 
kulatého piškotu slepené čokoládovou náplní ( CKP, 
kakao, mleté oříšky, cukr moučka, 100% tuk)

� Povrch přestříkaný CKP
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