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Ing.Ludmila Markova

PRIPRAVA POKRMU Z VEPROVEHO MASA
- ZABIJACKA



POMUCKY K PORAZENI PRASETE A K PRIPRAVE
VYROBKU

NozZe Omracéovaci Skrabka,
pristroj zvonky, kolébka

NarazecCky-mlynek na maso,
sklenéna narazecka



OMRACEN| PRASETE

ztrata védomi,necitlivost
vykrveni bez bolest;
snadna manipulace s télem



VYKRVEN| PRASETE

preruseni krevniho obéhu
usmrceni

spravnym vykrvenim ziskame kvalitni maso a
Krev , surovinu pro zabijackové vyrobky
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VYKOLOVANI PRASETE
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vyjmuti vSech organu z brisni a hrudni dutiny
Oddéleni hlavy

Proriznuti kuze na brise
Vyjmuti vnitrnosti

Uvolnéni plstniho tuku
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Uvarené maso(lalok,hlava) ,vnitrnosti a koreni
jsou dalsimi surovinami pro zabijackové vyrobky









UPRAVA MASA K UZENi







PLNENI DO STREV - KLOBASY,PARKY




Ktery dulezity zabijackovy vyrobek zde chybi?

Uvedte jeho technologicky postup.






ZabijaCkova polévka

Vyvar B, predem uvarené kroupy, krey,
sul, pepr, cesnek

Polévku varime tahnutim asi 15 minut.
Michame do zchladnuti.
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