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SOUpotravinarské, Jilové u Prahy, Senflukova 220
VY_32_ INOVACE_OvK¢.2,3/02/03/14

Bc. Iveta Martind

SVP kuchaf &i$nik; Odborny vycvik; 3. roénik
Slavnostni hostiny

RAUT — pravidla sestavovani menu

10.10. 2013

Vyklad nové latky, opakovani

Prezentace je urcena jako fixace po vykladu pred samotnym
vykladem, nebo pfi opakovani.

MozZnost vyuziti: promitani ve tfidé pri vykladu na interaktivni
tabuli



Slavnostni hostiny
RAUT

Pravidla sestavovani menu



Pravidla pri sestavovani rautu

¥ Pfevldda studend kuchyné, teplad pouze dopliuje

¥ Mnoistvi stravy poditané na jednoho hosta
150 - 200 g masa |
150 g zeleniny

100 g ovoce
Y Asi V5 porce syri

¥ 1 porce mouéniku
3 porce pfiloh (chléb, peéivo)

¥ Teplé prilohy se dfive nenabizely, dnes tvofi béziné
soucast rautu



¥ Mnoistvi ndpoja pocitané na jednoho hosta
¥ 1 aperitiv
0,3 | piva
70,2 | nealkoholickych napoju
¥%0,3-0,51vina
¥0,1-0,2 I lihovin
1 porce kavy

¥ Pomér druhl pokrmi a ndpojd neni zavazné stanoven

VVVVV

Y PF. Pro 50 hostl 10 studenych vyrobktd po 25 kusech, celkem
250 ks, tedy 5 ks na hosta

¥V sortimentu maji byt zastoupeny ryby, drabeZ a v§echny
druhy jateCcného masa, pripadné zvérina



¥ Rdzné upravend zelenina a ovoce, odpovidajici
pozadavkum moderni vyZivy

 Nabidka teplych pokrmQ maximalné 2 - 3 druhy
¥ Dudend masa, vnitfnosti
Y Zabijackové speciality
¥Vydatné a specidlni polévky
¥ Minutky pfipravované na flambovacim voziku
U Teply sttil mazeme nahradit nabidkou teplého pokrmu
z plata
Y Zapékané tousty, ragu, koktejlové parky
¥ Vydatnd polévka, vyrobky z mletého masa apod.
¥ Nabidku ndpojd mizZeme rozsifit o misené napoje
¥ PFipravované u samostatného stolu
 PFipravované u open baru



Sortiment bézného a vyznamného rautu

¥'Vyznamny raut miva rozsifenou nabidku sortimentu
¥ 0 predkrmové koktejly
¥ Vice zeleninovych pokrm{
Y Vétsi mnoizstvi salatd
¥ Vice rybich vyrobkd
¥ Vétsi sortiment pastik, galantiny

Y ROzné speciality, drahé syry
¥ Cely sortiment cukrafskych vyrobkud, zmrzlinové bomby, pohary
U Teplé pokrmy, polévky

¥ Porcovand masa



POUZITE ZDROJE

e SALAC, Gustav. Stolni¢eni. Praha, nakladatelstvi
ucebnic Fortuna, 2006, ISBN 80-7168-333-7,
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