avropsky
socialni

fond v GA  EVRAOPSKA UMNIE
INVESTICE DO ROZVOJE WZDELAWANI

N FO
I —

DIGITALNi UCEBNIi MATERIAL

Cislo projektu

Nazev Skoly

Nazev materiadlu
Autor

Obor; predmét, ro¢nik
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Metodicky pokyn <

CZ.1.07/1.5.00/34.0763

SOUpotravinarské, Jilové u Prahy, Senflukova 220
VY_32_ INOVACE_OvK¢.2,3/02/03/13

Bc. Iveta Martind

SVP kuchaf &i$nik; Odborny vycvik; 3. roénik
Slavnostni hostiny

RAUT — obsluha

8.10. 2013

Vyklad nové latky, opakovani

Prezentace je urcena jako fixace po vykladu pred samotnym
vykladem, nebo pfi opakovani.

MozZnost vyuziti: promitani ve tfidé pri vykladu na interaktivni
tabuli



Slavnostni hostiny
RAUT

Obsluha



Charakteristika rautu

& pohosténi ,ve stoje”, staci na néj pouze seznam hostu
& mista k sezeni pro starsi hosty
& menu neni nutné, staci seznam pokrmu a napoju
¢ ty se pfipravuji na nabidkové - bufetové stoly
& hosté si pokrmy vybiraji a sami prekladaji, obsluha jen
pomaha

/

s atraktivni forma nabidky je napr. krajenim z celého kusu

L)

4

1)

* snizuje se potreba kvalifikovaného personalu

L)

& sortiment volime podle doby a prilezitosti konani

& sortiment volime podle zpusobu konzumace

* prevladaji ,kusovky” které neni treba krajet



& je mozneé vyuzit dalsi mistnost pro prominentni
hosty

N/

** nemeli by byt oddéleni od ostatni spolecnosti po
celou dobu setkani

& rautova spolecnost je vhodna pro vice nez 30
hostu



Organizace prace

* Ci¥nici jsou rozdéleni do tfi skupin

X 1. skupina - ma na starost nabidkové stoly

X 2. skupina - servis napojl

X 3. skupina - uklid pouzitého inventare
X Debaras na plato s nabizenymi ndpoji neni vhodny
X Pripravné a zakoncovaci prace jsou predem urceny

X Povinnosti vedouciho rautu jsou totozné s povinostmi
vedouciho banketu



Aperitivy, chutovky, ostatni pokrmy

X Aperitivy a chutovky nabizime pfi
prichodu
X 7 plat pfimo u dveri
X Volné prochdzime mezi hosty v mistnosti

* Na odloZeni napichovatek mame zvlast
pripraveny talirek

X Pokrmy ze studeného stolu si hosté
prekladaji sami

X Teplé pokrmy pripravuje, nabizi a
expeduje kuchar

* UdrZuje teplotu a kvalitu nabizeného
sortimentu




Napoje, kava
X Napoje nabizi zpravidla ¢iSnici mezi hosty

X Nabidku na ndpojovém stole doplnuje uréeny Cisnik
podle poptavky

* Napojové stoly jsou vhodné pri nedostatku prostoru
a mensim poctu hostu

* Cidnici se vénuji pfedevsim Uklidu inventare
X Kava, popr. digestiv je nabizena mezi hosty, nebo
sedicim hostum u stolU

X Kromé cukru je k dispozici také mléko




POUZITE ZDROJE

e SALAC, Gustav. Stolni¢eni. Praha, nakladatelstvi

ucebnic Fortuna, 2006, ISBN 80-7168-333-7,
vydani prvni.

e Fotografie: Archiv SOUp



