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Bc. Iveta Martind

SVP kuchaf &i$nik; Odborny vycvik; 3. roénik
Slavnostni hostiny

RAUT — pravidla organizace, pfiprava rautu

6.10. 2013

Vyklad nové latky, opakovani

Prezentace je urcena jako fixace po vykladu pred samotnym
vykladem, nebo pfi opakovani.

MozZnost vyuziti: promitani ve tfidé pri vykladu na interaktivni
tabuli



Slavnostni hostiny
RAUT

Pravidla organizace, priprava rautu



RAUT — VOLNEJSI FORMA POHOSTENI

Rozdéleni:
¥ klasické

» pouhé pohosténi pro zvané hosty, napr. pratele

% obchodni, ¢i reklamni

» pohosténi v atraktivnim prostredi, s nezvyklym
sortimentem

% recepce

» slavnostni forma rautu poradand v politickych a
diplomatickych kruzich



Charakteristika rautu

& pohosténi ,ve stoje”, staCi na néj pouze seznam hostu
& mista k sezeni pro starsi hosty
& menu neni nutné, staci seznam pokrmu a napoju
¢ ty se pfipravuji na nabidkové - bufetové stoly
& hosté si pokrmy vybiraji a sami prekladaji, obsluha jen
pomaha

/

s atraktivni forma nabidky je napr. krajenim z celého kusu

L)

4

1)

* snizuje se potreba kvalifikovaného personalu

L)

& sortiment volime podle doby a prilezitosti konani

& sortiment volime podle zpusobu konzumace

¢ prevladaji ,kusovky” které neni tfeba krajet



&> je mozné vyuzit dalsi mistnost pro
prominentni hosty

N/

** nemeli by byt oddéleni od ostatni spolecnosti po
celou dobu setkani

& rautova spolecnost je vhodna pro vice nez 30
hostu



Schéma objednavani hostiny

&

ﬁ— o

Telefonicky Pisemna objednavka Pracovni prikaz
dotaz (dopis) (formular)



Schéma zajistéeni hostiny

pracovni | ostatni strediska |

prikaz (napf. uétarna)

sklad zbozi

[ ucet } hostitel




Zakladni pravidla organizace rautu

X Nabidka aperitivu a chutovek pfi prichodu hostd
X Uvitani hostu a zahajeni kratkym projevem

X Nabidka studeného a teplého obcerstveni

X Pribézna nabidka napoju

X Slavnostni pripitky, popripadé program

X Nabidka dezertu, kavy a digestivu

X Rozlouceni, zpravidla bez oficialniho zakonceni



Pripravné prace pri rautu

T Kontrola mistnosti, priprava inventare |

X Priprava nabidkovych stolu IS A

—\1

X Priprava pomocnych stolkt a mist k sezen
X Uprava mistnosti a kone¢na kontrola mistnosti
X Zalozeni pokrmU a ndpoju na nabidkové stoly
X Priprava na provoz
X Osobni priprava




Studeny stﬁl_

Ma dominantni postaveni, casto
uprostred mistnosti

Site se méni dle po¢tu hostd,
nejcastéji 160 - 240 cm
Kvétinova vyzdoba, popr. misy s
ovocem jsou umistény na vyvyseném
misté uprostred
Na rohy stolu, popf. po stranach stolu
umistime potrebny inventar

¥ Masové Ci dezertni talife, ubrousky

¥ Pecivo v kosiCcich, dezertni pribory

PoCty zalozeného inventare by mély
odpovidat 1,5 nasobku poctu hostu




X Pokrmy zakladame podle jejich
vyznamu
X Ke stredu misy s pecenémi, rybami
X Pak rGzné studené predkrmy
" Nakonec misy narezové
¥ Salaty zakladame ve sklenénych
misach s nabérackami
X K veskerému sortimentu davame
prekladaci pribory
X Zakusky a dorty mUzeme servirovat
na zvlastnim stole

X Zmrzlinu a zmrzlinové vyrobky
nabizime az pred konzumaci




Teply stul
¥ Umistujeme jej do rohu, nebo ke sténé mistnosti
¥ Vyzdoba ma pouze symbolicky charakter

X Nabizeny sortiment muze byt prezentovan atraktivnim
zpUsobem

X Zakladnim vybavenim teplého stolu jsou:
X Ohrivace, termonadoby, teplé a flambovaci voziky
X Nabéracky, panve, prekladaci a dranzirovaci pribory
X Inventar na konzumaci - talire, pribory, ubrousky,
X Pecivo a chléb



Napojovy stul

X Ma podobné umisténi, prostfeni a zdobeni jako teply stul
% Sife cca 120 cm, délka zavisi na nékolika faktorech:

¥ Na poctu osob

" Nabizeném sortimentu

X Velikosti prostor
% Pro Ie|9§|' orientaci hostu je vhodnd vystavka nabizenych druht

napoju

X Inventar odpovida nabizenému sortimentu
X Rozhoduijici je sklo - to rovname do obrazct
¥ Pro zvyrazneéni estetiky




Ostatni prostory

ODKLADACI STOLKY

X Vhodné jsou keridony Ci jiné mensi stolky

X Prostreny jako jidelni stoly

X Umistény podél stén

KURACKE STOLKY

X Prostreni a umisténi jako odkladaci stolky

X Kurivo pripravime otevrenim krabicek

X Zapalovani usnadnime nabidkou zapalek ¢i svicnem na stolku
STOLY A ZIDLE

X Umistime do zbyvajicich prostor podél stén

X Vyjimecne pripravujeme mista k sezeni pro vsechny hosty



POUZITE ZDROJE

e SALAC, Gustav. Stolni¢eni. Praha, nakladatelstvi

ucebnic Fortuna, 2006, ISBN 80-7168-333-7,
vydani prvni.

e Fotografie: Archiv SOUp



