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BANKET — banketni obsluha
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Vyklad nové latky, opakovani

Prezentace je urcena jako fixace po vykladu pred samotnym
vykladem, nebo pfi opakovani.

MozZnost vyuziti: promitani ve tfidé pri vykladu na interaktivni
tabuli



Slavnostni hostiny
BANKET

Banketni obsluha



Charakteristika banketu

& podava se predem dohodnuté menu

¢ jednotné pro vSechny hosty

/

** vyjimku tvori déti, pripadné hosté s dietou
& pokrmy se expeduji na spolecnych misach a
prekladaji se zleva na predem pripravené talire

/

** obsluhujici personal spolecné prichazi i odchazi

L)

4

1)

* mnozstvi persondlu se odviji podle pocétu hostu

L)

& na zacatku i béhem banketu se pronaseji pripitky



Schéma zasedaciho poradku

Tabule ve tvaru , T Tabule kulata, ovalna
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Zakladni znaky banketni obsluhy

&=Pri hostinach pro vetsi pocCet osob
&Expedice na spolecnych misach
&Maso na ovalnych
&Prilohy na kulatych
&Polévky v terinach
a=Stavy a omacky v omaénicich
&0bsluhuji prevazné muzi, jednotné obleceni
&Prichody a odchody cisniku jsou spolecné
&Podava se jednotné menu
&Preklada a nabizi se zleva
&Prevladaji lahvoveé napoje
&Kava se naléva z konvic



Pravidla servisu pokrmu
¢ Pokrmy s teplymi prilohami podavame ve 2 — 3 ¢lennych
skupinach
1 Cisnik prekladd maso a ozdobu
2 Cisnik preklada prilohu
3 CiSnik omacku nebo stavu
¢ 1 skupina ¢isnikd obslouzi cca 30 host(

*¢* Pro ulehc¢eni mzeme omacniky s nabérackami zalozit na
stoly a hosté se obsluhuji sami

¢ Stejné tak mizZeme zakladat kompoty a salaty k hlavnimu
chodu tésné pred podavanim

¢ Studeny predkrm prekladdme najednou, nejvyse
nadvakrat



s* Pribézné dopliujeme pecivo a chléb
** Syry nabizime, popripadé prekladame

** Pohary a rlizné speciality podavdme restaurac¢nim
zpusobem

*¢* Ovoce nabizime zleva, popf. zaklddame k volnému
vybeéru

** Pfed podavanim moucniku sklidime pecivové talirky a
dochucovadla

** Pred podavanim kavy sklidime klubové talite

** Dbame na estetickou stranku servisu



Pravidla servisu napoju
»» Aperitiv prinasime na platech a poddvame zprava
*Vermuty je mozné nalévat do predem zalozeného skla
*** Dlouhé ndpoje (pivo a nealko) nabizime v Uvodu hostiny
X V§echny napoje podavame vzdy pred chodem, ke kterému
jsou urceny

**» Lahvové vino prinasime otevrené a nalévame bez degustace
do 2/3 sklenky
*** Pred pripitkem dolévame
» Sumivé vino musi byt vytemperované, nalévame u
prirucniho stolu
1 lahev pro 7 - 8 hostu
¢ Se servisem pomahaiji jidlonosici
*** Pred nalévanim dalSiho ndpoje sklizime sklenicky od ndpoje
predeslého



*Cernou a moka kavu nalévame z konvic do pfedem
zalozenych salku
s*MIléko a cukr zakldadadme predem ve spole¢ném inventari

+Salky plnime do cca 4/5 a ve vhodnou chvili provedeme
nachservis

**Kurivo nabizime pouze na prani hostitele
***Pti servisu kdvy mimo tabuli pfipravime kuracky stolek

**Mimo tabuli nabizime pripravenou kavu z plat, nebo
provadime servis kavy ve dvojici

s Digestivy podavame stejné jako aperitivy
s*Sortiment jsou kvalitni lihoviny

**Podava se 0,05 | na osobu

**Sodu podavame pouze na prani



Zakonceni banketu
s*Zpusob rozlouceni je dan protokolem a pokyny
vedouciho banketu

s Hostitelé se louci s hosty osobné u vychodu z mistnosti

“*Cestné hosty vyprovazi feditel hotelu aZ k vychodu
**Vyuctovani se provadi zasadné mimo tabuli

<+ U¢et pripravi vedouci banketu predem

Ve vhodnou chvili jej predlozi hostitel

s*Musi byt prehledny, Citelny,, presny

s»Jednotlivé polozky s hostem odsouhlasime, aby pozdéji
nedoslo k nedorozuménim

**Prace po skonceni hostiny probihaji podle predem
pripraveného planu



POUZITE ZDROJE

e SALAC, Gustav. Stolni¢eni. Praha, nakladatelstvi u¢ebnic
Fortuna, 2006, ISBN 80-7168-333-7, vydani prvni.
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