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Vyklad nové latky, opakovani

Prezentace je urcena jako fixace po vykladu pred samotnym
nacvikem, nebo pfi opakovani.

MozZnost vyuziti: promitani ve tfidé pri vykladu na interaktivni
tabuli



Rauty, bankety, slavnostni
hostiny a obédy

HOSTINY V SOUKROMI - charakteristika



Charakteristika

Hostiny zajistuji hostitelé sami, nebo s pomoci
odborniku. Maji pratelskou a srdec¢nou
atmosféru. Jedna se predevsim o

SVATBY

Poradatelé by méli znat zakladni pravidla pro
poradani svatebnich hostin, aby byl zajistén
jejich hladky prubéh.

Hostinu vétSinou zajistuji rodice nevésty, rodice
Zenicha zajistuji napoje.






Gastronomicka pravidla zajisténi hostiny:

>Dopoledni obcerstveni
& studené vyrobky

& ohfivana masa, uzeniny

& napoje nealkoholické, vino, omezené lihoviny

&> 0Oficidlni obéd se slavnostnimi projevy
& zpravidla je podavano slozZité menu
&3 je dobré zajistit Skoleny personal

>Vecerni pohosténi
&volnéjsi pribéh
&vyuziti nabidkovych stoll s dopliiovanim a moznou
obmeénou sortimentu



Zpusoby obsluhy pfi svatebni hostiné

Pokrmy Ize podavat primo na talirich

Podavat malé porce a na stul zalozit maso i prilohy na
misach

Hostum zalozit prazdné talire a na stul misy s pokrmy

s jednim nebo vice druhy

&> Zalozit prazdné talire a obchdazet hosty s jednim, nebo
vice druhy pokrmu
pokrmy si preklada host sam
pokrmy preklada personal
Na servirovacim voziku upravit pokrm pro kazdéeho dle
jeho prani

mozné pouze v malé spolecnosti



Napoje nalévat primo hostum zprava

Postavit ndpoje na stul a hosté se obsluhuji sami
personal se stara o jejich doplnovani
personal se stara o uklid prazdnych lahvi
personadl se stara o vyménu popelnikd

&> Starat se o zajisténi dostatecného mnozstvi pribord,
sklenic, taliru

Pri svatbach je treba respektovat zvyklosti, které maji
urcity spolecensky vyznam a tradici
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