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Rauty, bankety, slavnostní hostiny 
a obědy

HOSTINY S NABÍDKOVÝMI STOLY - charakteristika 



HOSTINY S NABÍDKOVÝMI STOLY
�Recepce 

�Má přesný organizační řád

�Slavnostní zahájení

�Projevy 

�Přípitky 

�Slavnostní zakončení

�Při dostatku místa sezení pro všechny hosty, v menších 
prostorách menší počet, alespoň pro starší osoby

�Místa u stolů se nerezervují, hosté se u stolů střídají

�Nejprve se nabízí aperitivy a chuťovky

�Poté studené a teplé pokrmy

�Následují dezerty, káva a digestivy



�Raut

�Volnější forma pohoštění, používaná 

během celého dne i večerních a nočních hodin.

�Hostitel hosty uvítá a zahajuje krátkým projevem

�Rozsah pohoštění se stanoví podle okolností
�Převažuje studená kuchyně

�Bývá doplněna většinou jednou teplou specialitou
� ragů, silná polévka, malé špízy apod.

�Hosté si vybírají sami z nabídkových stolů pokrmy 
i nápoje

�Personál pomáhá na přání, doplňuje sortiment

�Rozloučení bývá zpravidla bez oficiálního 
ukončení
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