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Rauty, bankety, slavnostní hostiny 
a obědy

BANKET - charakteristika



BANKET - PŘESNĚ STANOVENÝ PROTOKOL

Doba pořádání:

� přesně stanovená

� v poledne - oběd

� večer - večeře

Průběh pořádání:

� řídí se předem stanoveným pořadem



Zasedací pořádek:

� hosté sedí u společné tabule 

� Čestná místa jsou v čele tabule, směrem ke vchodu pro 
hosty

� U tvaru tabule „I“ sedí po delší straně tabule

� Nesedí vedle sebe manželské páry ani osoby stejného 
pohlaví

� Děti a mladí sedí na místech vzdálenějších od čestných 
hostů

� U svatební tabule sedí nevěsta po pravé ruce ženicha

� Vedle nevěsty otec ženicha

� Vedle ženicha matka nevěsty

� Dále pak další rodiče a svědci



Zasedací pořádek na banketu - příklady
Tabule ve tvaru „I“
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Tabule ve tvaru „U“
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Zasedací pořádek na banketu - příklady
Tabule ve tvaru „T“
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Tabule kulatá, oválná
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Charakteristika banketu

� podává se předem dohodnuté menu

� jednotné pro všechny hosty

� výjimku tvoří děti, případně hosté s dietou

� pokrmy se expedují na společných mísách a    
překládají se zleva na předem připravené talíře

� obsluhující personál společně přichází i odchází

� množství personálu se odvíjí podle počtu hostů

� na začátku i během banketu se pronášejí přípitky
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