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Rauty, bankety, slavnostní 
hostiny a obědy

RAUT - charakteristika 



RAUT – VOLNĚJŠÍ FORMA POHOŠTĚNÍ

Rozdělení: 

� klasické

� pouhé pohoštění pro zvané hosty, např. přátele

� obchodní, či reklamní 

� pohoštění v atraktivním prostředí, s nezvyklým 
sortimentem 

� recepce

� slavnostní forma rautu pořádaná v politických a 
diplomatických kruzích



Doba pořádání rautů:

� neomezená 
� od dopoledních až po pozdní večerní hostiny

Průběh pořádání rautů:

� určen protokolem
� slavnostní zahájení

� přípitky

� zakončení

� role hostitele
� vítá hosty a loučí se s nimi

� kratší setkání
� při nedostatku místa či kvalifikovaného personálu



Charakteristika rautu
� pohoštění „ve stoje“, stačí na něj pouze seznam hostů

� místa k sezení pro starší hosty

� menu není nutné, stačí seznam pokrmů a nápojů 

� ty se připravují na nabídkové - bufetové stoly

� hosté si pokrmy vybírají a sami překládají, obsluha jen 
pomáhá

� atraktivní forma nabídky je např. krájením z celého kusu

� snižuje se potřeba kvalifikovaného personálu

� sortiment volíme podle doby a příležitosti konání

� sortiment volíme podle způsobu konzumace 

� převládají „kusovky“, které není třeba krájet



� je možné využít další místnost pro 
prominentní hosty

� neměli by být odděleni od ostatní společnosti po 
celou dobu setkání

� rautová společnost je vhodná pro více než 30 
hostů 
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