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Složitá obsluha

Práce u stolu hosta – flambování palačinek



Flambování palačinek 
(dohotovení pokrmu u stolu hořícím alkoholem)

• Ze zadělaného těsta upečeme palačinky



Na flambovací vozík připravíme veškerý potřebný inventář

�Talíře

�Překládací příbory

�Pánve 

…  a potřebné ingredience

�Misky s oříšky, kokosem

�Cukr 

�Ovocné šťávy

�Alkohol 

�Ovoce

�Mátu či meduňku na ozdobu



�Cukr roztavíme na karamel a podlijeme džusem

�V roztoku „vykoupáme“ palačinky

�Na povrch nasypeme ingredience 

�Pomocí překládacího příboru je složíme na čtvrtiny

�Na druhé pánvi rozpustíme máslo a palačinky do této 
pánve přeložíme



�Polejeme alkoholem a opatrně zapálíme

�Dodržujeme bezpečnostní pravidla !!!

�Hořící povrch palačinek přeléváme

�Když plamen zhasne, palačinky přeložíme na klubový 
talíř 

�Ozdobíme vkusně dle vlastní fantazie a podáváme
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