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Vyroba slehanych a jadrovych hmot

Jadrové hmoty - Jadrové trubicky
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Vyklad nové latky, opakovani

Prezentace je urcena jako fixace po vykladu pred samotnou
vyrobou, nebo pfi opakovani

MozZnost vyuziti: promitani ve tfidé pri vykladu na interaktivni
tabuli



VYROBA SLEHANYCH A
JADROVYCH HMOT

JADROVE HMOTY
Jadroveé trubicky



Charakteristika jadrovych hmot

ZAKLADEM JE ZPRACOVANI VSECH DRUHU DOSTUPNYCH
SUROVIN

& Pouzivaji se i prazené Ci neprazené klicky a odhorcené a
prazené sojové boby
& VétsSina druhl vyrobkl z jddrovych hmot jsou na

povrchu krehké a uvnitr korpusu vlacné, maji
zlatohnédou barvu

& Typickym znakem je zelvovité rozpraskany povrch

& Korpusy se pouzivaji pro vyrobu kusovych vyrobku,
Cajového peciva, nebo v kombinaci s jinymi tésty a
hmotami



Rozdeéeleni jadrovych hmot

&Jadrova hmota nepecena - zaklad ruznych jadrovych
vyrobku

&Mandlova hmota nepecena - kvalitni, tedy i drazsi

&Hmota na jadrové bezé - vyrobky se pouzivaji ke zdobeni
jinych cukrarskych vyrobku

&Jadrova hmota na griliasové trubicky - na vyrobu
vyrobkl, hmota ridka a roztira se pres Sablony

&Hmota na jadrové kornoutky, trubicky - k vyrobé
kornoutku, rovnéz se roztira pres Sablony

&Hmota na kokosky - strika se na papiry a rlizné
dohotovuje

&Hmota na marokanky - ma specificky vzhled i zpracovani



Zakladni suroviny na jadrové hmoty

& CUKR lepsi je cukr hrubsi granulace
& BILKY Eerstvé, mraZené i suéené, $patné &lehatelné i
s primeési Zloutku
& JADROVINY ¢&im kvalitngjsi, tim lepsi korpusy, mirné
prazené zvyraznuji chut korpust
% liskova jadra
% mandle
3% psSenicné klicky
% sojové boby



SCHEMA VYROBY JADROVYCH
TRUBICEK
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POSTUP VYROBY JADROVYCH TRUBICEK

Kfehky korpus jadrové trubicky je polotovar, ktery mlizeme
plnit rznymi naplnémi
¢ V Cistém kotli Slehaciho stroje vyslehdme za postupného
pridavani cukru krupice pevny, tuhy snih

*¢* Do snéhu rucné, zlehka vmichdme smés prosaté mouky a
uprazenych, rozemletych liskovych jader

** Hotovou hmotu roztirdme pres Sablonu s obdélnikovymi tvary
na potrené a posypané plechy

s PeCeme pfri teploté 200°- 220°C

¢ Jesté za horka stacime na drevény valecek do tvaru trubicky
¢ Trubicky macéime v redéné ¢okolddové polevé a vychladime
*** Vychlazené trubicky plnime slazenou rostlinnou slehackou
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